Ninas och Robins tortellini Kategori: Kyckling - och andra fagelratter

4 personer
e 3 kycklingfiléer
® nagra skivor vitlokssalami
® en liten burk soltorkade tomater
e farska champinjoner
e 4 dl matlagningsgradde
e farsk basilika
2-3 vitloksklyftor
1 tarning gronsaksbuljong ( eller pulver)
svartpeppar
1%2 dl riven ost, garna parmesan
korsbarstomater
oregano
2 paket farsk tortellini med skinka och ostfyllning

Koka totellinin i 3-4 min i ganska mycket vatten.Goér detta sist.

Sasen:

Skar kycklingen i smabitar och bryn dem sedan.

Bryn svampen

Lagg samman allt utom ost och tomater och lat koka in. Krydda och smaka av.
Ror i osten och tomaterna.

Servera med tortellinin och en gronsallad.



